
Ter r ine  de  campagne  au  canard
Tomates  mozzare l l a  sauce  v ie rge
Sa lade  asperges  ve r tes  &  fèves  de  so ja ,  œuf  par fa i t  
Ent remet  pet i t  po i s  &  saumon fumé
Tar te  f i ne  tomate ,  bas i l i c  &  bur ra ta

F i l e t  de  pou le t ,  mayonna i se  à  l ’ anc ienne  &  sa lade  de  pommes
de  te r re  au  Guanc ia le
Rôt i  de  porc  sauce  d iab le  &  pennet tes  au  bas i l i c
Sauc i s son  de  Lyon  ba l samique  &  sa lade  de  r i z
Ta tak i  de  thon  &  r i z  cantona i s  végéta l
Bage l s  saumon fumé c ream cheese  aux  herbes  f ra î ches  

Ta r te le t te  c i t ron  mer inguée
Mousse  au  choco la t  ma i son
Tar te le t te  bourda loue  aux  no i se t tes
Bar re  choco la t  ca rame l  &  no i se t tes
Choux  à  l a  c rème &  f ru i t s  rouges

Plateaux repas 

Desserts

Entrées

P lats

Q u e l q u e s  e x e m p l e s ,  l e s  m e n u s  s o n t  ré a l i s é s  e n
f o n c t i o n  d e s  s a i s o n s  &  d e  v o s  e n v i e s

A partir de 15€


